IL CLUB DEI BUONGUSTAI
DI BERGAMO

SABATO 20 OTTOBRE 2007

e lieto proporre ai propri Soci una gita didattica a Salsomaggiore T.
dal tema:

Funghi, Tartufi e
Parmigiano Reggiano

Vero paradiso per le papille gustative.

PROGRAMMA:
Ore 08,00 partenza con pullman granturismo a noi riservato dal Cristallo
Palace in via Betty Ambiveri. Si raccomanda la puntualita!
Ore 10,00 arrivo a Castell’ Arquato, visita guidata dello splendido Borgo
medioevale.
Ore 12,30 arrivo a Salsomaggiore Terme e pranzo nella
OSTERIA BELLARIA

in via Bellaria, 14 - tel. 0524-573600

Il titolare Enrico Bergamaschi ci deliziera con un menu dalle mille emozioni:

Polentina con porcini trifolati
Funghi porcini fritti

Tagliolini al tartufo
Tortelli all'ortica ai funghi

Uova all’occhio di bue con tartufo
o in alternativa
Gorgonzola fuso con tartufo



Dolce delle casa
Degustazione di distillati
Caffe

Tutto abbinato con il vino rosso Gutturnio piacenti no D.O.C.
Ore 15,30 partenza per Cabriolo e visita del casello di Flavio Dall’Aglio
produttore di parmigiano reggiano Dop che per I'occasione, ci tagliera una
forma di uno splendido 40 mesi di stagionatura (una chicca!) con possibilita
di assaggio ed acquisto delle varie tipologie prodotte.

Ore 20,00 rientro previsto a Bergamo.

Il costo e fissato a €. 75,00 per persona

La gita € aperta ad un massimo di 50 partecipanti

e consigliabile prenotare entro e non oltre il 17 ottobre p.v.

telefonando al

e 338-1516891 Sig.ra Annita Poletti

| Soci tecnologici che hanno gia segnalato l'indiri Zz0 e-mail possono
prenotare la gita indicando il nome e cognome dei partecipanti
all'indirizzo:
tucci@tudav.it

www.buongustaibergamo.it
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La manifestazione e stata possibile grazie agli Sponsors: F.lli SANTINI S.r.l. di Azzano
S.Paolo; VINICOLA MARTINELLI di Fiorano al Serio; CENTRO ERBORISTICO
EUROPEO Srl. di Curno; STUDIO GEOTER sas di Treviglio AL TAGLIO FRESCO di
Giavazzi di Bergamo FORNITURE ALIMENTARI A. MAURI di Villasanta (Mi) e con |l

patrocinio di LOMBARDIA A TAVOLA.



